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DIRMA CORBASI (GUMUSHANE)

https://karadeniz.gov.ir
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Yeteri kadar unun i¢ine az miktarda soguk su dokulerek yogrulur. Hamur iki el arasinda ufalanarak kiguk
pargalar olusturulur. Ufalanmig hamur pargalar bagka bir kapta kaynatilan suyun igine dokdilerek pigirilir. Tuzu
atilir. Suyu ¢ektikten sonra tzerine st dékulerek bir sire daha kaynatilip servis yapilir. Istege goére tzerine st
yerine eritilmig tereyadi ve nane ilave edilerek de yenilebilir.
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