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DIPSOSU VE BAHARATLI PATATES ILE LEZITA CORDON
BLEU

Kisibas! 2[?lser adet Lezita Cordon Bleu
4 orta boy patates

4 corba kasIg! zeytinyagd!

1 tath kasidi biberiye

1 tath kasidi pul biber

Tuz, karabiber

Dipsos Igin:

1 su bardag yogdurt

1 Yarim paket labne peyniri
2 corba kasigi mayonez

1 tath kasidi hardal

1 tutam tuz, kekik, pul biber

Patatesleri soyup elma dilimi seklinde dograyin ve dilimleri tekrar ikiye kesin. Uzerine zeytinyagi gezdirip tuz, pul
biber, karabiber ve biberiye serpip firin kabina yayin. 180 derece firnda 15-20 dakika pigirin.

Sos igin; yogurdu bir kaseye koyun. Mayonez, labne, hardal, tuz ve baharati ilave edip glizelce ¢irpin.

Bir tavada bir miktar siviyagi kizdirin. Lezita Cordon Bleu[?lleri tavaya yerlestirip her iki yliziini de birer kez
cevirerek toplam 4-5 dakika isitin. Yaninda 6zel dipsosu ve baharatli patatesleri ile birlikte sicak olarak servis

yapin.
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