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DIPLOMATIK PUDING

300 gram bugday ekmegi

3 adet yumurta

2 su bardagi sut

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardagi kuru Gzim
Yarim su bardagi badem

1 su bardagi toz seker

2 yemek kagsidi karigik meyve suyu
1 paket vanilya

Ocagin lizerinde yarim su bardagi sekeri birkag damla su ile eritin. Pudingi yapacaginiz kabi veya kaplari
karamel ile kaplayin. .

Diger yanda, ekmekleri robottan gecirip ince olarak gekin ve blyukgce bir karistirma kabina alin. Uzerine kalan
seker ne tim diger malzemeleri ilave edin. Seker eriyene kadar iyice karistirin. Hazirladiginiz karisimi karamel
kapli kaba/kaplara doldurun. 180 derece 6nceden isitiimis firnda batirdiginiz kirdan kuru ¢ikana kadar yaklagik
1 saat pigirin. Finndan ¢ikarip dinlendirdikten sonra ekmek dilimleriyle siisleyip servis edin.
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