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DIPLOMAT PUDINGI

12 tath bisklvi (iyice ufalanmis)

120 gr (2/3 su barda@i) ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1/2 su bardag visne suyu

1 tath kasidi rafine yag

3 su bardagi st

1 cay kasigi vanilya

5 ¢orba kasigi seker

5 yumurtanin sarisi

15 gr (3 yaprak) jelatin

3 ¢orba kasigi su

125 gr (1/2 su bardagi) krema

4 vigne (ikiye bélinmas)

4 taze kayisi (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikariimis ve ortadan ikiye bolinmdis)

Yayvan bir tabada ezilmis biskuvileri ve ¢gekirdeksiz kuru Gzimleri yerlestiriniz. Visne suyunu Ustlerine dékip
biskivi ve kuru Gzimd 1 saat 1slanmaya birakiniz. Bir pasta kalibini rafine yagla yaglaymiz. Kalibi ters cevirerek
fazla yaglan stzilmeye birakiniz.

Orta boy bir tencerede sitl ve vanilyayi orta ateste i1sitip, karisimi kaynatmadan atesten aliniz.

Orta boy bir kaba sekeri koyup ortasini cukurlastiriniz. Yumurta sarilarini tek tek ekleyip her defasinda sekeri
tahta bir kagikla azar azar yedirerek geker ve yumurta sarilarini iyice karigtiriniz.

Ucte bir sicak su dolu genis bir tencereyi harli atese oturtup yerlestirip tencere igindeki suyun sicakhgini
kaynatmayacak bicimde sabit tutarak icinde sit, yumurta, seker karisimi bulunan kabi bu tencerenin igine
yerlestiriniz. SUt, yumurta, seker karigsimini koyulasincaya kadar tahta bir kagikla yavas yavas karistirip,
pihtilagmadan altindaki sicak su dolu tencereyle bir kenara aliniz.

I¢i su dolu kiigUk bir tencerede, jelatini orta ategte lyice eritip, kaptaki sit, yumurta, seker karigimina ekleyiniz.
Karigimi genis bir servis kabina alip servis kabini buz pargalar Ustiine yerlegtiriniz. lyice koyulasincaya kadar
karistiriniz.

Kremayi iyice ¢irparak karigima ekleyiniz.

Yaglanmis kalibin dibine iki esit parcaya bélinmUs vigneleri dizerek aralarina yarim kayisi dilimlerini yerlestiriniz.
Visne ve kayisilarin Ustiine hazirladiginiz biskivi - kuru Gzim karigiminin dértte birini serpip, hazirladiginiz
kremall karisimin dértte birini bir kat halinde sriiniiz; malzemenin tamami bitinceye kadar ayni iglemi
tekrarlayiniz.

Kalibin GstinG yagl bir kagitla kapatarak buzdolabinda 6 saat bekletiniz.

Kalibi buzdolabindan aliniz. Dibini sicak suya sokup ¢ikardiktan sonra bir bigadin i¢c kenarlarinda ¢epecevre
gezdirerek pudinginizi kaliptan ¢ikariniz. Dilimleyip sogutulmus servis tabaklarinda servis ediniz.
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