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DIPLOMAT CORBASI

1 adet tavuk gogsi

3 yemek kasigi tereyagi

4 adet salatalik tursusu

1 su bardag tursu suyu

2 adet patates

2 adet havug

1 adet kereviz

1 adet sogan

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz,karabiber

Tavugu bol suda yumusayana kadar haslayin. Suyunu gorbada kullanmak igin bekletip tavugu ilininca ufak
didikleyin.

Sogani tencerede tereyadla birlikte kavurun. Unu ilave edip biraz daha kavurmaya devam edin.

Yeterince su ve tavuk suyu ilave edip karistirarak kaynamaya birakin.

Sebzeleri ve turguyu soyup ufak kiiplere dograyin. Kaynayan ¢orbaya ilave edin.

Sebzeler yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Didiklenmis tavuk etlerini ilave edin.

1 su bardag tursu suyu ile 2 yumurta sarisini karistirin. Gorbanin suyundan azar azar alip ilave karigtirarak tursu
suyuna ilave edip karigimi ilitin.

Yine azar azar ¢orbaya akitarak ayni anda karigtirip gorbanin terbiyesini ilave edin.

Tuz ve karabiberi ilave edip bir tasim daha kaynattiktan sonra ocaktan alip servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan goénderildi. 06.06.2015
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