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DIPLOMAT CORBASI

1 tabak Hindi But

7 su bardagi su (kaynar)

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan (ince dogranmisg)

1 corba kasig tel sehriye

1 adet patates (iri kip dogranmig)

1 adet havug (verev halka dogranmisg)

1 adet kabak (2 cm uzunlukta dogranmig)
1 corba kasigi un

4 adet salatalik tursusu (ktucUk dogranmig)
1 adet yumurtanin sarisi

1 su bardag@i tursu suyu

Eti kaynar suda 30 dak. pigirin. Pigirdiginiz sudan ¢ikarmadan soguttuktan sonra, etleri iri parcalar halinde kesin
ve hagladiiniz suyu mutfak tllbenti ile stizin.

Isiilmig tereyaginda sogani yumusayincaya kadar soteleyin. Tel sehriye, sebzeler ve unu ekleyip 2-3 dak. daha
soteleyin.

Sotelediginiz karisima, slizdigiinuz hindi suyunu ilave edip, sebzeler yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin.
Salatalik tursusu ve etleri katin.

Yumurta sarisini, tursu suyu ile ¢irpip karistirarak ¢corbaya ilave edin, 2-3 dak. pisirip sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:55657 « adi:Diplomat Gorbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:12.05.2024 - 12:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/diplomat-corbasi-vt42795
https://img.lezzetler.com/yuklenen/diplomat-corbasi-55657.jpg
http://www.tcpdf.org

