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DIP SOSLU MANTAR PANE

15 minik mantar

1 yumurta

3 kasik un

3 kagik galeta unu
Tuz

Karabiber

Yarim paket margarin
1 kasik labne peyniri
1 kasik yogurt

1 kasik mayonez

3 dal dereotu

2 dig sarmisak

Mantarlari yikayip iyice kurulayalim. Once iyice una bulayalim ve sonra yumurtaya bulayalim ve en sonda galeta
ununa bulayip bir tavada yagi ertip kizdiralim ve mantarlari iyice kizartalim. Dip sos i¢in bir kapta tim
malzemeleri karistirip mantar pane ile servis edelim.
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