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DIP SOS

230 gram Biber Sal¢asi
3 dilim Tost Ekmegi
100 gram Ceviz

1 dis Sarimsak

Kuru Nane

Kimyon

Pulbiber

Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

KlgUk parcalara bdlduginiz tost ekmeklerini ve cevizleri rondoya alin ve her sey un ufak olana kadar rondodan
gegirin.

Karigimi biyik bir kaseye alin.

Icerisine kekik, nane, kimyon, pulbiber, ezilmis sarimsak ya da sarimsak tozu, tuz, zeytinyadi ve biber salgasini
da dahil edip, tim malzemeler i¢ ice gegene kadar karistirin.

Karisimi klicUk bir kaseye alin ve 1-2 saat buzdolabinda beklettikten sonra soguk olarak servis edin.

Not: Dip sosu servis etmeden dnce birkag¢ saat buzdolabinda bekletirseniz; bitlin aromalar iyice birbirine
karisacak ve sos daha lezzetli olacaktir.
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