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DIP BEZELYE

1 Havug

2 Sogan

250 gr Kiyma

1 corba kasig Domates Salgasi
Yarim kilo Bezelye

1 corba kasigi Seker
2 corba kagsiJ! Piring
Biraz Limon Suyu
Biraz tuz, karabiber
3-5 dal dereotu

2 domates

Bezelyeleri haglayalim. Sebzeler yumugayana dek haglayalim. Ayri bir tencereye yagi aktarip, yemeklik
dogranmig sodani pembelestirelim. Salcayi ekleyip 1 dakika daha kavuralim.Uzerine haglanmis bezelyeleri
ekleyelim. Ardindan kiyilmig dereotunu ve tavla zar iriliginde dogradigimiz domatesi ilave edip, yarim dakika
daha kavuralim ve servis yapalim.
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