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DIMBIL CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Makarnalik Hamur Pargaciklar (1 Corba Kasesi)
Su 1% Litre

Tuz 1 Tath Kagig

Sogan 1 Adet

Kirmizibiber 3 Tath Kasigi

Sivi Yag 2 Gorba Kasig!

Salca 1 Yemek Kagigi

Rendelenmis Domates (Istege goére) 2 Adet

Oncelikle 1 2 litre su, Tencerenin igine konarak kaynatilir.

Kaynayan suyun igine hamur pargaciklar atilarak, 1 tath kasigi da tuz ilave edildikten sonra kaynamaya birakilir.
Bir taraftan hamur parcaciklari piserken, diger taraftan bir tavanin i¢ine iki kasik sivi yag ve ince dogranmig
soganlar atilir. _

Soganlar hafif pembelesinceye kadar kavrulur. Iki tatl kasig kirmizibiber, bir kasik salga ve domatesler de
atildiktan sonra kavurma iglemine devam edilir.

Bu hazirlanan sos, kaynamakta olan tencerenin igcine dokulir ve bir sire daha kaynadiktan sonra sicak olarak
servise sunulur.
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