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DIM SUM (CiN)

150 gram tavuk g6gus eti

1/2 ince dogranmis kabak

1/2 ince dogranmis havug

10 gram ince dogranmis maydanoz koki
4 cay kasigi susam yagi

tuz, karabiber, sarimsak tozu

Hamuru igin:

200 gram Bizim Mutfak Un

1 kahve fincani su

Tuz

Tavuk gégus etini mutfak robotunda ince ¢ekin. Diger sebzeleri de ¢ok ince bir sekilde robotta gekip tuz,
karabiber, susam yagi ve sarimsak tozu ilave ederek yogurun. Dim-sum hamuru i¢in elenmis un, su ve tuzu bir
araya getirerek sert bir hamur elde edin. Yarim saat bekleterek her biri 12-15 gramlik ufak parcalara ayirin. Her
birini merdane ile agarak iclerine hazirladiginiz karigimdan paylastirin. Elde ettiginiz hamuru diizgln bigimde
kapatip derin dondurucuda birkag¢ saat kadar bekletin. Servise sunmadan dénce kaynar tavuk suyunda 10
dakika kadar haglayin. Stzlp aci sos ve soya sosu ile servis yapin.
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