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DILRUBA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Tutam pulbiber

150 gr manti

1 Tutam Gzeri icin kekik

1 Tutam tuz

150 gr kuzu eti

5 Su Bardagi su

4 Corba KasiJi un

Eti kusbagindan daha kiiglk parcalar halinde dograyin. Haslayip kenara alin. sanaklasigi bir tencereye alip, unu
rengi donene kadar kavurun. Uzerine suyu ilave edin. Kaynayinca mantilari ve eti ekleyin. Tuzunu ayarlayin.
Mantilar yumusayana kadar pisirip ocagi kapatin. Servis tabaklarina alin. Uzerine eritilmis sanayagi gezdirin.
Pulbiber ve kekigi serpip servis yapin.
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