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DILME TATLISI (SELANIK)

1 su bardagi pekmez

9 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi irmik
10 yemek kasigi nisasta
2 su bardagi seker
Disiigin:

1 su bardagi nisasta

Pekmez ve suyu bir tencerede karistirip ocaga alin ve isitmaya baslayin.

Nisastayi derin bir kaseye alip i¢ine iki kepge pekmezli su ilave edin.

3 dakika boyunca hizla ¢irpin.

Tamamen homojenlesince tencereye ekleyip karistira karistira koyulagana kadar pigirin.

Kivam alinca genis bir tepsiye bosalttiginiz tathy 5 dakika kadar sogutun.

Ardindan dilimleyip dilimleri farkli bir tepsiye ters ylz ederek yerlestirin.

2 gin boyunca bu sekilde glineste bekletin.

Rengi koyulagsan ve digi sert ici yumusak bir kivam alan tatliyl nisastaya bulayip hava almayacak bir kaba koyun.
Diledi@iniz gibi servis edebilirsiniz.
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