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DILLI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

1 adet dana dili

1 adet iri kuru sogan

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kagigi kimyon

1 cay bardagi siviyag

Kuru fasulye aksamdan uslatilir. Ertesi giin yumusayana kadar pisirilir, suyu stzdlur. Dilin zar alinir. DUdUkld
tencerede 25 dakika haglanir. Sonra kugbagi biiytikliginde dogranir. Sogan ince kiyllir, bir tencereye aktarilir,
yag ilave edilir. Orta ateste seffaflagana kadar kavrulur. Uzerine kiyllmis sarimsak, salca, tuz ve kimyon eklenir,
bir ka¢ dakika daha cevrilir. Sonra dil ve kuru fasulye ilave edilir. 2 su bardadi sicak su katilir, kanstirlir. Kapak
kapatilir. Orta ateste 15 dakika pigirilir.
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