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DİLLİ EV TATLISI

3 adet yufka
2 çorba kaşığı tereyağı
250 gr dil peyniri
Şerbet için:
2 su bardağı şeker
2 su bardağı su

Şerbet kaynatılır, soğumaya bırakılır. Yufkalar katlanır ve çok ince kıyılır. Yarısı yağlanmış fırın kabına bastırarak
konur. Üzerine parçalara ayrılmış dil peyniri yerleştirilir. Kalan yufka parçaları da üzerine kapatılır ve yerleştirilir.
Son olarak eritilmiş tereyağı gezdirilir. Önceden ısıtılmış 190 derece fırında kızarana kadar pişirilir. Fırından
çıktıktan 10 dakika sonra soğuk şerbet gezdirilir.
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