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DILLI EV TATLISI

3 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
250 gr dil peyniri
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yufkalar katlanir ve ¢ok ince kiyilir. Yarisi yaglanmig firin kabina bastirarak
konur. Uzerine pargalara ayrilmig dil peyniri yerlegtirilir. Kalan yufka pargalar da tizerine kapatilir ve yerlesgtirilir.
Son olarak eritilmig tereyadi gezdirilir. Onceden isitiimig 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan
¢iktiktan 10 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.
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