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DILLI EKMEK BALIGI

4 adet yumurta

4 adet kalin blyuk francala dilimi
1 cay bardagi kizartma yagi
Salcasiicin :

Bir kasik yag

2 dilim fume dil

2 adet domates

Tuz

Karabiber.

4 dilim ekmegin orta kismina bir yumurta kirilacaK buyUklUkte ve derinlikte oyuklar yapiniz. Oyulmus ekmekleri
kizartma yaginda hafif pembe renkte kizartiniz. Kizarmig ekmekleri bir firin tepsisine muntazam diziniz.
Ekmeklerin oyuk kismina birer yumurtayi itinayla kiriniz. Kizgin firina koyup 4-5 dakika pigiriniz. ]
Salcanin hazirlanmasi: Dili kibrit ¢6pU gibi incecik dograymiz. Kig¢ik bir tencereye 1 kasik yagdi koyunuz. Ince
kesilmis dilleri de ilave edip bir iki dakika orta hararetli ateste kavurunuz. Sonra bu karisim kabuklari soyulmus
ve findik blyUkliginde dogranmis domatesi ilave ediniz. Domatesle de 3-4 dakika pigirerek tuz ve karabiberi
koyup atesten aliniz. Hazirlanan salgay! firndan ¢ikarilan ekmeklerin Gzerine dékip sicak olarak servis yapiniz.
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