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DILLI DUGUN CORBASI

1 adet dana dili

3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
8 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Dil haglanir, zari alinir ve ufak dogranir. Un ve tereyadi pembelesene kadar kavrulur. Tuz ve et suyu iilave edilir.
Karistirarak bir tasim kaynatilir. Dil atilir, bir tagim daha pisirildikten sonra servise hazirdir.
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