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Malzeme:

400 gr dana fime dili
100 gr dana eti

300 gr. sosis

300 gr. karigik et

5 kasik kasar rendesi
1 su bardag st

150 gr. margarin

2 dilim ekmek

1,5 kilo yufka

Biraz dereotu

biraz maydanoz

4 adet yumurta

1 tutam biber
Karabiber

Tuz

Yapiligt:

DILLI BOREK

1 bardak sutln igine 125 gr. margarini koyup kaynatin. llininca 2 yumurtayi ¢irpip, bu karigima yedirin. Fiime
dilini, dana etini ve karigik eti makinadan gecirerek kiyin. Buna yumurtalari, 2 ekmek dilimini, kasari, dereotu ve
maydanozu, biberleri ve tuzu ilave edip, karigtirin. Eger gok kati olursa biraz sut katin. Tepsiyi yaglayip, bir kat
yufka serin. Siit, yumurta ve yag karigimindan yufkaya surin. Bu sekilde 3 adet yufkay! serin. Igine harcini
koyup, diger yufkalari da ayni sekilde serin. Uzerine kalan sut, yumurta ve yag karisimini yayip, kizarana kadar

firnlayin.
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