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DILIMLI TAVUK TOPKAPI
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Tavuk Gégsi 2 Adet
I¢ Pilav igin:

Piring

Sogan

Cam Fistig

Kus Uzima

Yeni Bahar

Targin

Kuru Nane

Kirmizi Toz Biber
Tuz

Sos igin:

Tavuktan Ayrilmig Kemikleri
Sogan

Sarimsak

Havug

Kabak

Salca

Un

Tavuk gégsunun kemikleri alinarak, gdégus eti dévecekle ezilir. Tencerede sodani kavurduktan sonra islatiimig
piringle beraber biraz daha kavrulur. Daha sonra i¢ine gam fistigi, kus Gzimd, yeni bahar, tar¢in, kuru nane,
kirmizi biber ve tuzu konularak pisirilir ve demlenmeye birakilir. Hazirlanan i¢ pilavi tavuda sarip yagl kagit
konulmus tepsiye dizilir. 180 C° isitiimis firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir. Tavada sogan, sarimsak, havug,
un, salga kavurup sos haline getiriyoruz. Garnitlr olarak kirmizi biber, kabak, sari biber, havug, fasulyeyi az
yagda soteleyip tabagimiza aliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:156382 « adi:Dilimli Tavuk Topkapi * génderen:Yemekhane « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dilimli-tavuk-topkapi-vt111902
https://www.beypilic.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/dilimli-tavuk-topkapi-156382.jpg
http://www.tcpdf.org

