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DILIMLI JOLE PORTAKAL

1 paket kirmizi renkli j6le
1 paket sari renkli j6le

4 adet portakal

300 ml kaynar su

4 yemek kagig margarin

Oncelikle portakallar yikayip ikiye béliyoruz. Bir bigak ve kasik yardimiyla iglerini kabuklara zarar vermeden
¢ikariyoruz. Diger tarafta su kaynatiyoruz. Normalde bir paket jéle i¢in kutusunun Gzerinde 500 ml su ekleyin
yaziyor. Ama biz bir paket jéleye 300 ml su ekleyecegiz. 300 ml kaynamig suyu olgerek alip tizerine bir paket
jolemizi dokip karistiryoruz. Iki kasik yag ilave ediyoruz. Kirmizi ve sari renkli joleleri ayri ayr yapiyoruz. Hizli
donan bir yapiya sahip oldugu i¢in énce birini yapip, kullanmanizi; sonra digerine ge¢gmenizi tavsiye ederim.
Hazir olan jélemizi portakallarin igine tam tepesine kadar dolduruyoruz. Hazirladigimiz j6le dolu portakallarimizi
tamamen sertlesmesi icin yaklasik yarim saat buzlukta bekletiyoruz. Tamamen sertlesen portakallarimizi ayni
normal portakall dilimler gibi dort par¢aya keserek dilimliyor ve servis tabagina aliyoruz.
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