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DILIMLENMIS DANA KIZARTMASI (CIN)

Malzeme (4-6 kigi igin)

4 adet taze sogan

Tuz, karabiber, kimyon, kekik
1 yemek kasigdi soya sosu
1 yemek kasigi sirke

500 gr. dana butu
Kizartma yag

Hamur icin;

4 yemek kasigi dolusu un
bir parca tuz

1 yumurta

3-4 yemek kasigi su
Garnitar:

Limon dilimi

Maydanoz

Taze soganlari tuzu karabiberi, kimyon, kekik bir kaseye koyup iyice karistirin. Eti incecik keserek kasenin i¢ine
koyun. 20-25 dakika bekletin.

Bu arada hamuru hazirlayabilirsiniz. Unla tuzu bir kaba eleyin, yumurtalari kirin ve ¢irpin, sonra da suyu ilave
edin. Yagi kizartma tavasina koyun. Etleri kizartin. Fazla yadi peceteyle kurulayin.

Eti sicak bir servis tabadina koyup, Gzerini stsleyin servisi hemen yapin. (Soya sosu ayrica Uzerine dékaldr.)
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