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DILIM ORDOVR KANEPE

Kullanilacak malzeme:

1 uzun tava ekmegi,

200 gram tereyag,

60 gram fime edilmig herhangi bir balik (som balidi olursa ¢ok iyi olur),
75 gram dilimlenmis jambon,

50 gram ceviz i¢i,'

400 gram ispanak,

1/2 tUp angliez ezmesi,

1 kasik hardal,

1 limon,

75 gram Kars tipi eritme peyniri,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Ekmegin dilimlenmesi sirasinda dogru dirist kesilmesine imkan vermek i¢in bu orddvru bir gin
Onceden hazirlamak daha dogru bir is olur. Ispanaklari temizleyip bol suda iyice yikamali, sizmeli.
Yapraklarinda kalan suyla bir kusaneye koyup hasglamali. Sonra iyice sizmeli ve kiyarak ince delikli bir
slizgegten gegirmeli. Bdylece pure durumuna gelen ispanagi bir kenara kaldirmali. Jambonu makineden ¢ defa
gecirerek kiymali, ondan sonra da ezerek ince delikli bir tel siizgegten gecirmeli. Ceviz i¢ini makineden
gecirerek kiymali. Tatstlenmis baldin derisini ve kilgiklarini ¢ikardiktan sonra etini ufak parcalara bélmeli ve
iyice ezerek ince delikli bir tel stizgegten gecirmeli. Peyniri tahta bir kagikla dévercesine igleyerek krema
durumuna getirmeli.

Tereyagdini yumusatip parcalara bélmeli ve porselen bir késeye koyup tahta bir kasikla déverek krema
durumuna getirmeli. Tuzlayip biberlemeli. Tereyagi, krema durumuna gelince hardalla birkag damla limon
suyunu katmali ve bunlari iyice yedirmeli.

Sonra kremay! bes esit parcaya bdlmeli ve her pargayi bir ayr porselen kaseye bosaltmali.

Bu késelerden birincisine ceviz ezmesiyie jambon ezmesini, ikincisine fime balik ezmesini, Gglinclstine peynir
ezmesini, dérdinclstine angliez ezmesini sonuncusuna da ispanak plresini katmali. Her k&sedekini iyice
karistirarak malzemeleri birbirine iyice yedirmeli. Tava ekmeginin her yanindaki kabugu ince ve keskin bir
bicakla keserek atmali. Sonra ekmegi yukaridan asagi alti esit dilime bélmeli.

Bu dilimlerden en alttakini dograma tahtasina oturtmali ve dilimin Ustline tereyagi, fime balik ezmesi karigimini
strmeli. Usttine alttan ikinci ekmek dilimini oturtmall.

Bunun da Ustline peynir, tereyadi karisimini sirmeli. Yerlegtirilecek Ggtinci dilimin Gstline ispanak puresini,
dérdincu dilimin Ustine angiiez ezmeli tereyagini, besinci dilime de ceviz, jambon, tereyagi karigimini sirmeli.
En Uste sonuncu yani altinci ekmek dilimini oturttuktan sonra bu sandvi¢ ekmegini bir yag k&dgidina sarmali ve
buzdolabina kaldirmali. Paketi en azindan 18 saat buzdolabinda biraktiktan sonra dolaptan ¢ikarmali, Gstindeki
yag k&gidini agmali ve birer santim kalinliginda dilimlere dogramal..

Bu dilimleri oldudu gibi servis tabagina yerlestirip servis yapmak mimkun oldugu gibi ¢esitli bi¢cimlerdeki
formalardan yararlanarak dilimleri yuvarlak, ti¢ggen, hilal ve benzeri sekillerde kesip servis tabagdina koyup servis
yapmak da mimkadnddr.
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