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DILIM LOKMA

1 paket cabuk maya
1 su bardag ilik sit

1 cay bardag ilik su
1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

3,5 su bardagi un

Un, maya ve geker karigtirilir. Ortasi agilir, sit, su ve tuz ilave edilir. Ele yapigmayan kivamda bir hamur yapilir.
Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur 4 esit parcaya ayrilir. Her biri unlu zeminde, merdaneyle tatl
tabagdi kadar aglilir. Bigakla pasta keser gibi 8 parcaya dilimlenir. Diger hamurlar da aynen yapilir. Tavaya derin
yag konur, i1sininca hamurlar atilir. Altin rengini alana kadar kizartilir.
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