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DILIM KASARLI SUCUK YUMURTA

50 Gr Sana Klasik
200 gr sucuk

100 gr DILIM KASAR
3 Adet yumurta
Yeterince tuz

ONCELIKLE SANA KLASIGIMIZi YAPISMAZ TAVADA ERITELIM YAGIMIZ KABARCIKLASMAYA
BASLADIGINDA INCE DILIMLEDIGIMIZ SUCUKLARIMIZI ILAVE EDELIM. SUCUKLARIMIZI KISA BIR
PISIRMEDEN SONRA YUMURTALARIMIZI ONCEDEN BIR TABAGA KIRALIM TUZUNU ATALIM VE
CIRPALIM VE O SEKILDE TAVAMIZA SUCUGUN UZERINE ILAVE EDELIM VE HIG KARISTIRMAYALIM.
YAKLASIK 30 SANIYE KADAR TAVAMIZDA DURDUKTAN SONRA DILIMKASARLARI UZERINE SEKILLI
OLARAK DUZELIM VE TAVAMIZIN AGZINA KAPAK VARSA KAPAKLA KAPATALIMKI KASARIMIZ
KABARMAYA BASLASIN 1 DAKIKALIK BU ISLEMDEN SONRA YEMEGIMIZI OCAKTAN INDIRELIM VE
SICAK OLARAK SERVIS EDELIM.
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