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DILIM EKMEK SOLENI

8 dilim Tost Ekmegi
2 adet yumurta

1 dilim beyaz peynir
Geyrek kangal sucuk
8 dilim kagar peyniri
1 adet kapya biber

Ekmek dilimleri yagli kagit serilmis tepsiye dizilir. Yumurtalar bir kaba kirilir, kisaca ¢irpildiktan sonra ezilmig
peynir ilave edilir. Peynir iyice ufalana kadar ¢irpilir. Ekmeklerin tizerine sirtllr. Sonra yuvarlak dogranmig biber
pargalari, 4- 5 adet sucuk dilimi birakilir. Tepsi 180 derece firina verilir, 10 dakika sonra firindan alinir. Her bir
dilime 1&apos;er adet kasar peyniri dilimi birakilir. Tekrar firina verilir, kasar eriyene kadar pisirilir.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 31.03.2022
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