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DILIM BOREK

4 adet yufka

1 demet dereotu

Yarim demet maydanoz
3 adet taze sogan

300 gram lor peyniri
Sosu icin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yumurta

Oncelikle yesillikleri iyice kiyin. Bir kabin icinde peynirlerle birlikte karistirip ici hazirlayin. Sosu igin de
gerekenleri bir kabin iginde ¢irpin. Bu sosu bir yufkanin Gzerine biraz strlp peynirli karisimi serpin. Tekrar
yufka, tekrar peynir ve yufka seklinde hazirlayip rulo seklinde sarin ve dilimleyip tepsiye dizin. 200 derecede 35
dakika kadar pismeye birakin.
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