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DILIM BAYILDI

5 adet patlican

4 adet domates

2 adet biber

2 adet sogan

4 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasidi tuz

Patlicanlar yollu yollu soyulur, tuzlu suda yarim saat dinlendirilir. Bu arada domatesler ve soganlar yarim daire
seklinde dogranir. Sarimsaklar ince ince kiyllir. Biberler bir kag¢ parcaya kesilir. Tencerenin altina biraz sogan ve
sarimsak serpilir. Uzerine bir sira patlican, domates dilimleri konur. Sarimsak ve biber de atilir. Tuz serpilir.
ikinci kat da aynen dizilir. Uzerine tuz serpilir, zeytinyagi gezdirilir. Kapak kapatilir. Orta atese yerlestirilir.
Kaynamaya basglayinca ates azltilir

yarim saat pigirilir. Soguk ya da ilik olarak servis yapilir.
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