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1 cay bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri

3 adet yumurta aki

Yarnim c¢ay bardag eritilmig tereyagi

Igi igin:

Kuguk boylarda hazirlanmig dilek kagitlar

Derin bir kabin icine yumurta akini koyun, kar haline gelene kadar ¢irpin. Pudra sekerini eleyin ve ¢irpilan
yumurta akina ilave edin. Ardindan un ekleyip karistirin. Tereyagini da azar azar dokerek karistirmaya devam
edin. Daha sonra 15 dakika bekletin.

Yagl kagidinizdan 8 santimetre ¢apinda yuvarlaklar kesin ve firin tepsisine yerlestirin. Yagh kagitlarin Gzerine
hazirladidiniz hargtan birer tath kagigi dékin. Kasik yardimiyla harci yaydirin.

180 derecede i1sitilmig firnda 5 dakika pisirin. Firindan ¢ikar ¢cikmaz hazirladiginiz dilek kagitlarini igine
yerlestirin ve agizlarini kapatin. Soguk olarak servis yapin.
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