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DILBER SOSLU PILIC ( 4 KISILIK)

Malzeme : 1 ad Pilig, 125 gr. Tel sehriye, 1 ad. Sodan, 2 ad. Carliston biber, 1 ad. Domates, 50 gr. Tereyad,
Tuz, Karabiber.

Sosu : 2 dis Karanfil, 4 ad. tane karabiber, 1 ad. Elma, 2 ad. Havug, 4 parc¢a tavuk kanadi, 1 par¢a Adacayi, 1
parca Tarcin kékl. Hepsi kavrulup, sos baglanip, pilice servis edilir.

Tarif : Pilicin ici temizlenip, cigeri, yiregi ve tashdi tavla zar gibi dogranir. Tereya@ eritilip, ince dogranmis
sogan kavrulur, tavugun cigeri, tashg ve yuregi katilarak sotelenir. Sonra kusbagi dogranan biber, domates
ilave edilip, 1 bardak su, tuz ve karabiberi katilarak kaynatilir. Sos kaynamaya yakin, bir kasik tereyadi ile tel
sehriye kavrulup, kizardiktan sonra sosa ilave edilip, dinlenmeye birakilir. Daha sonra pilicin igerisine
doldurulup, firinda pisirilir, sosuyla servis yapilir.

Esenlikler...
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