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DILBER PASTASI

10 adet hazir baklavalik yufka
5 yemek kasigi siviyag
12 adet kedi dili biskivi
Muhallebisi i¢in:

2 su bardagi sut

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi toz seker
3 yemek kasigi un

1 paket vanilya

Sosu igin:

1 kilo siyah Gzim

1 su bardag seker

4 yemek kagigi nisasta

2 yemek kasigi tereyagi
Uzeri igin:

Yarim kase file badem

Oncelikle muhallebisini hazirlayalim. Yumurta sarilarini sekerle birlikte iyice ¢irpin.

Siitl oca@a alin ve bir yandan hizlica girparak 6nce yumurtali karigimi ardindan unu ekleyin.
Son olarak goz gdz kaynamaya basladiginda vanilyayi da ekleyip altini kapatin.

Hazir baklavalik yufkayi yuvarlak sekilde kesin ve yagda hafif kizartin.

Sosu igin tim malzemeleri ekleyip sos tavasinda ézlesene kadar pisirin.

Borcam ya da kuplara 6nce kedi dili biskdviyi dizin.

Uzerine muhallebisini paylastirin.

Muhallebinin tzerine GzUmld sosu, ardindan kizarttiginiz ¢itir baklava yufkalarini ekleyin.

En Ustu file bademlerle sisledikten sonra sogumaya birakin.
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