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DILBER DUDAGI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi karbonat

3 yemek kasigi tereyagi
Alabildigince un, nisasta
2 su bardagdi ceviz
Surubu igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Su ve sekeri 10 dakika kaynatiniz. Limon suyunu ekleyip sogumaya birakiniz.

Bir tepsinin igerisine yogurt, su, siviyag ve karbonati koyup yavas yavas un ilave ediniz. Yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurunuz.

Hamuru 20 esit pargcaya bolUp, nisasta serpistirerek 20 adet yufka aginiz.

Actiginiz yufkalar Ust Uste sererek, bir su bardagdi yardimiyla yuvarlaklar kesiniz.

Kestiginiz pargalarin igerisine dévilmus cevizleri koyunuz ve yufkayi ikiye katlayiniz.

Cevizli kisimlar yukari gelecek sekilde tepsiye yerlestiriniz. Eritilmis tereyag tathinin Gizerinde gezdirip, 175
derecelik firnda Uzeri pembelesene kadar pisiriniz.

Soguttugunuz surubu firndan ¢ikan tatlinin Gzerinde gezdiriniz. Servisini yapiniz.
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