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DILBER DUDAGI

2 Adet yumurta

1 Adet yumurtanin aki

1 Gay Fincani sit

1 Paket tereyagi

4 Gay Fincani baklavalik un
1 Cay Bardagi sivi yag

4 Gay Fincani su

5 Cay Fincani toz seker
200 gr Ceviz

1 Yemek Kasigi sirke

Karistirma kabina, unu alalim ortasini havuz gibi agalim, yumurtayi kiralim sonra sirasi ile sttd, siviyag, tuz ve
sirkeyi ilave edelim, yoguralim kivama gelen, hamurdan yumurtadan kiguUk pargalar koparalim bir kapa alalim
tzerini Ortelim yarim saat dinlendirelim. Siire sonunda, nisasta serptigimiz hamur agma tahtasina alalim
bezeleri. Uzerlerine nisasta serperek hepsini, servis tabagdi blylkkiginde acalim. Uzerlerine nisasta serperek
st Ustte koyalim(agtiimiz bezeleri iki gruba ayiralim) ve mimkiin oldugunca buyUk bir yufka agmaya
calisalim.Actigimiz yufkadan bardak yardimi ile yuvarlak pargalar keselim. Kestigimiz yuvarlaklarin igine
yumurta aki ile karistiriimig ceviz alalim ve kapatalim. Diger grubuda ayni islemleri uygulayalim, yaglanmis
tepsiye dizelim. Tereyagini eritelim(kaynama derecesine getirelim) kasik kasik tathlarin tGizerine dékelim. 170
derecelik 1sida kizarana kadar pigirelim. Bu arada, serbetini hazirlayalim, bunun i¢in tencereye sekeri ve suyu
alalim karistirarak kaynatalim. Ocaktan almadan 5 dakika dénce limon suyunu ilave edelim. Ocaktan aldiktan
sonra Iinmasini saglayalim. Pisen tathimizida ilininca, 1lik serbetini verelim, tatlinin serbeti cekmesini bekleyelim.
Serbeti cekince, servise sunabiliriz

© lezzetler.com tarif no:79619 « adi:Dilber Dudagi * génderen:Sezer Unver « indirme tarihi:13.05.2025 - 06:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dilber-dudagi-vt57202
http://www.tcpdf.org

