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DILBER DUDAGI

150 Gr Sana Hamurigi

4 Bardak su

1,5 Cay Bardag st

1 Bardak nisasta

1 Paket kabartma tozu
1,5 Cay Bardagi yogdurt
4 Bardak seker

3 Adet yumurta

1 Kase dévilmus ceviz
1 Adet limon

Once 4 bardak seker ve 4 bardak suyla serbeti kaynamaya birakin. Kaynayinca birkag damla limon sikin. Bir
tasim daha kaynatip sogumaya birakin. Margarini eritip sogutun. Nisasta hari¢ bitiin malzemeyi karistirip aldig
kadar unla kulak memesi yumusaklginda bir hamur yogurun. Hamuru esit blyUklUkte 60 bezeye ayirin. Bezeleri
tek tek nisasta ile pasta tabagi blyukliginde agin. A¢tiginiz kii¢ik yufkalarn Ustiste koyun. Batin bezeler
bittiginde 60 yufkay birlikte yine nisastayla biyUtebildiginiz kadar merdeneyle agin. Blylk yufkayi cay bardagi
ile hamurun her yerini kullanarak kesin. Kestiginiz yuvarlaklarin igine 1 ¢ay kagigi kadar ceviz koyup kenarini
yapistirmadan kapatin. Tatllarinizi bolca sivi yagla yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitilmis firinda baklava
rengi alana kadar kizartin.Tatlilar iininca Gzerine ik serbeti dokin. Serbetini cekip tamamen soguyunca servis

yapin.
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