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DILBER DUDAGI

Serife Efe

1 adet yumurta

2 cay kasigi yonca sivi yag
1 cay bardagi sut

1 paket kabartma tozu
Yeterince un

Ceviz ve findik ig
SERBETI ICIN:

3 su bardagi seker

3.5 su bardag su

Yarim limon suyu

Hamur yumusak hale gelene kadar yogrulur. 21 pargaya boélinerek her biri nigasta yardimi ile belli biytiklikte
acllr. Aralarina nisasta surllerek 21 kat Ust Uste dizilir. Ust Uste dizilen hamurlar merdane ile acilarak tek bir
ince yufka haline getirilir. Cay bardaginin agiz kismi ile yuvarlak sekiller elde edilir. Her bir seklin arasina ceviz
veya findik konularak pogaca gibi kapablir. Tepsiye dizilir. Bir cay bardagi sivi yag kizdinlarak Gzerine dokulerek
firna verilir. Hafif pembelesinceye kadar firinda tutulur. Soguyunca hazirlanan serbet tizerine ilave edilerek
servise sunulur.
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