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DILBER DUDAGI

Necip Usta

Yassi kadayif

600 gr. su

75 gr. yagd

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

450 gr.un

6 bitln yumurta
Kizartmak i¢in 2 kg. yag
Surubu:

2 kg. seker

1 kg. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz, sogumaya birakiniz. Suyu, yagi, sekeri, tuzu bir tencereye
koyup bir kere kaynatiniz ve elenmis olarak tahta bir kasikla devamli karistirmak sureti ile unu, yedirip bir hamur
yapiniz ve agir ategte zaman zaman eze eze karigtirip alt Gst ederek 10 dakika pigirip ategten alarak bagka bir
tencereye koyunuz. lIk sicakhigini kaybeder etmez yumurtalari teker teker ilave edip karistirarak yediriniz.
Derince bir tepsiye gayet ilik olarak yag koyunuz ve avucunuzun i¢ini ve sag parmaklarinizi hafifce yaglayiniz.
Hamurdan bir ceviz blyukligunde alip avucunuzun i¢inde diizglince yuvarlayip Uzerine hafif bastirip yassiltiniz
ve orta parmaginizi yaga batirip tam hamurun ortasindan deliniz ve parmaginizla delidi biraz genigletip yagin
icine atiniz. Digerlerini ayni sekilde yuvarlayip tepsinin yarisi dolunca tepsiyi atese koyarak ilk 10 dakika orta
ateste karigstirmadan altini Gstline gevirerek kizartiniz ve sonra bir kevgirle devamli, dikkatlice karigtirarak 10-15
dakika daha

Iki avucunuz ve sag el parmaklarinizi hafif yaglayarak ceviz blyUkligunde bir hamuru avucunuzun igine aliniz
dlzgunce yuvarlayip 1/2 santim kaliniginda yassiltiniz. Tam ortasina boydan boya parmaginizla bastirarak iz
birakiniz ve yarisini diger yarisinin tizerine katlayip tekrar tGzerine boydan boya parmaginizla bastirip iz birakarak
yagin i¢ine atarak tepsinin yarisi dolunca tepsiyi atese koyarak ilk 10 dakika orta ateste karistirmadan altini
Ustline cevirerek kizartiniz ve sonra bir kevgirle devamli, dikkatlice karistirarak 10-15 dakika daha kizartip
kevgirle yagsiz olarak surubun icine ¢ikartiniz. Hafif Gzerini bastirip 10 dakika sonra suruptan ¢ikarip arzu
ettiginiz zaman servis ediniz.

Not: Hamur iyi pismez ve kizarmazsa i¢i hamur kalir ve surup gekmez.
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