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DILBER DUDAGI

Malzeme:

1 kg Bizim Mutfak Un
3 adet yumurta

2 cay kasig Tuz

400 mil su

400 gram Teremyag
500 gram Bizim Mutfak Bugday Nigsastasi
200 gram ceviz igi

2 adet yumurta aki
Serbeti igin :

4 su bardagi su

4 su bardag Tozseker

Serbet igin su ve tozsekeri bir tencereye alip kaynatin. Ocaktan alin, sogumaya birakin. Hamur igin un,
yumurtalar, tuz ve suyu derin bir kaba alip sert hamur haline gelene kadar yogurun. Daha sonra hamuru 12 esit
parcaya bollp dinlendirin. Dinlenen hamurlari nisasta ile agin. A¢tiginiz hamurlari su bardagi yardimi ile kesin.
Cevizi igini iki yumurtanin aki ile karigtirin. Yufkalarin ortasina cevizli harci yerlegtirdikten sonra yufkanin st
kismini kapatip hafifge bastirin. Diger hamurlari da bu gekilde hazirlayip yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine
erimis Teremyag dokup fazla olan yadi geri alin. Onceden isitiimis 180 derece firinda rengi altin sarisi olana
kadar pisirin. Tatlinin Gzerine sogumus serbeti d6kin. 1 saat sonra servis yapin.
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