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DILBER DUDAGI

Un 2.5 su bardagi

Yumurta 2 adet

Margarin 1/2 paket

Tuz 1 cay kasig

Ceviz (dévilmus) 1 su bardag
Seker 3 su bardagi

Su 3 su bardagi

Limon suyu 2 gorba kasigi

Unu eleyip ortasini agin. 1 yumurta ve tuz koyarak bir bardaga yakin su ile yogurun. Sertge bir hamur elde edin.
15 parcaya ayirin. Nemli bir bez altinda on dakika dinlendirin. Margarini eritip bezelerden birini 15cm kadar agin.
Uzerini erimis margarinle yaglayin. 5 bezeyi ayni sekilde hazirlayin. En Ustte kalan bezeyi yaglamayin. 5°ser den
u¢ grup olusturun. Buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Bezeleri dolaptan alin. 1 cm kalinhidinda agin. Igerisine
yumurta aki katilmig cevizi ikiger cm ara ile koyarak ¢ay bardagi ile kesin. Diger hamurlarida ayni gekilde
hazirlayin ve sulandirilmig Borcam firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi sirin. 200 derecelik firinda
kizartin. 3 bardak sekeri 3 bardak su ile kaynatin. Kivama yaklastiginda limon suyunu ekleyerek surup yapin.
Finndan ¢ikardiginiz tatlilar soguyunca sicak serbeti Gzerine dokin.
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