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DILBER DUDAGI

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

250 gram tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
Alabildigince un

1 su bardag ceviz

Surubu gin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Batln malzemeler karigtirilir. (Tereyagi hari¢) Kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. Ceviz biyukliginde
parcalar alinir. Onar santim ¢apinda agilir. Uzerine nisasta serpilir. Her acilan parga dnce agilanin tzerine konur.
Hepsi Ust Ustte konulduktan sonra bir santim kaliniginda agilir.

Bir cay bardaginin agz1 yada su bardaginin agzi ile kesin. Arasina bir parca ceviz tanesi koyarak dudak seklinde
kapatin. Tepsiye dizdikten sonra eritiimis tereyagini hamurlarin Gzerine gezdirin.

Finna sdrdn ve iyice kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip harli isisi kayboluncaya kadar bekleyin. Sonra
Onceden hazirlanmis ve sogumus surubu Uzerine dokerek, afiyetle yiyebilirsiniz.
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