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DILBER DUDAGI

1 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi sirke

1 cay bardagi yogurt
Yarim paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Igi igin:

Ceviz

Acmak icin:

Misir nisastasi

Uzeri icin.

1 su bardag sivi yag veya eritilmig tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Ik olarak serbet yapilir ve sogumaya birakilir.

Yumurta, derince bir kabin igine kirilir.

Yodurt, yag, sirke, kabartma tozu ve un eklenir.

Ele yapismayan bir hamur elde edilir.

Hamur, 24 kicUk bezeye ayrilir.

Nisasta ile her beze, tabak buyukliginde agilir.

12’ ser tane olmak Uzere Ust Uste koyulur.

Elde edilen hamur, merdane ile buyUtalar.

Su bardagi ile yuvarlak parcalara kesilerek ayrilir.

Iclerine ceviz koyularak, yaglanmamis tepsiye kapatilarak dizilir.
Dider 12’li hamura da ayni islem uygulanir.

Tepsiye dizilen tathlarin Gzerine Iinmig, tereyagr gezdirilir.
180 derecede 6nceden isitilmig firina yerlegtirilir.

Tatllar kizardiktan sonra, firindan alinir.

llik serbet, sogutulmus tathlarin Gzerine dékuldr.
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