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DILBER DUDAGI (iZNIK BURSA)

iznik Belediyesi

1 Kilo Un

2 Kasik Yogurt

4 Adet Yumurta

1 Su Bardag Siit

250 Gr Tereyagi

1 Cay Bardagi Zeytinyagi
1 Paket Kabartma Tozu
1 Adet Limon

1 Cay Bardagi Nisasta
8 Su Bardagi Seker

5 Su Bardagi Su

Yumurta, yogurt ile ¢irpilir, Gzerine zeytinyadi, kabartma tozu, yarim limonun suyu doékulir, sit, un ve 3 kasik
tereyagi ilave edilerek yogrulur. Hamurdan ceviz blytkliginde 7 tane beze yapllir, bu bezeler yufka
buyudkliginde agllir, yufkalar Ust Uste konarak arasina ceviz ve eritiimis tereyagi serpildikten sonra su bardagi
ile kesilir, kesilen hamurlar ikiye katlanir. Yaglanmis tepsiye seyrek olarak dizilir, Gzerine erimig tereyagi
dokulerek 6nceden isitilmis firnda pembelesinceye kadar pisirilir. Seker, limon ve su ile hazirlanan sicak serbet
tatlinin Gzerine dékaldr. Kaymak ve ceviz ile servis yapilir.
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