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DILBER DUDAGI (GUMUSHANE)

1 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 corba kasigi sirke

Aldig1 kadar un

3 su bardagi ince ¢ekilmis findik
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi tozseker

Limon suyu

1. Serbet icin; su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Koyulasinca birka¢ damla limon suyu ekleyip serbeti
ihnmaya birakin. }

2. Yumurta, yogurt ve 1 kasik sirkeyi derin bir kaba alin. Uzerine un ekleyerek kulak memesi kivamindan biraz
daha sert bir hamur yogurun. Hamuru 15 esit pargaya ayirip yumurta biiylkliginde bezeler yapin.

3. Hamurlarin aralarina nigasta serperek baklava yufkasi seklinde ince ince agin. 15 yufkayi Ust Uste serip
bardak agziyla yuvarlaklar halinde kesin. Uzerlerine ince ¢ekilmis findik serpip ikiye katlayin. Yaglanmis firin
tepsisine araliksiz olarak dizin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda Gzerleri kizarincaya kadar pisirin.
4. ik serbeti firndan ¢ikardiginiz tatlinin Gzerine gezdirerek dokin. Sogumaya birakin. Tath serbetini gekince
Uzerlerine findik serpin. Servis tabaklarina alip soguk olarak servis yapin
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