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DILBER DUDAGI (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Bir bardak sut, bir bardak eritilmis tereya@i, bes bardak un, bir yumurta karbonat veya kabartma tozu karistirilip
yumusak bir hamur yapilir. Hamur ceviz blyUkliginde parcalara ayrilip, kat kat nisasta konularak agilir. Gok
blylk olmayan fincan ile kesilip, dévilmis ceviz ve seker ve parcalarin ortalarina konup, agizlara iki yan alttan
sikilip kapatilir. Tepsiye yan yan gelecek sekilde dizilip Gzerine kizdinimis tereyagi gezdirilir. Firinda kizarincaya
kadar bekletilir. Pistikten sonra ilik serbet igine atilir, bir saat bekledikten sonra servis yapilir.

ML® Dilber Dudagi icin tiklayin
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