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DILBER DUDAGI BOREGI

http://www.hurriyet.com.tr

1 bardak yogurt

1 bardak su

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

1 demet dereotu

2 bardak beyaz peynir
3 yemek kasigi tereyagi
3 adet yumurta
Alabildigi kadar un

Hamur yogurma kabina 3 yumurtayi kirin. 1 tanesinin beyazini ayirin ve diger malzemeleri de ekleyin. Unu yavas
yavas ilave edin ve yumusak bir hamur elde edip biraz bekletin.

Hazirladiginiz hamuru 20 esit pargaya bélin. 20 adet bezeyi pasta tabagi blydkliginde agin. 10 tanesini Ust
tste koyun ve blyik bir yufka haline getirin. Bezeleri agarken nisasta kullanin. Su bardagiyla bastirarak
yufkadan yuvarlaklar kesin. Yuvarlaklarin ortasina bir tatli kasigi peynirli icten koyun. Yuvarlak hamuru D sekline
getirip kenarlarini bastirin.

Yaglanmis tepsiye bérekleri dizip UGzerine tereyadi strin. 175 derecelik firnda Gzeri pembelesene kadar pisirin.
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