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DILBER (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 kg baklavalik un

1 kg nisasta

2 yumurta

3 su bardagi siviyag
1 su bardag yogdurt
Yarim ¢ay kasigi tuz
3 su bardagi seker

Yumurta, yag, yogurt, tuz ve un yogdrulup kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir.

Hamur 31 paziya bélindr. Nisasta ile tabak pasta buyUkluginde agilir.

5 tanesi Ust Uste konup yufka buyUkliginde acilir.

Bu sekilde agilan yufkalar Ust Uste konur.

3[?nci yufkadan sonra ceviz konularak diger 3[?ii de Ustiine konur ve bir bardagin agzi ile kesilir.
Kesilen hamurlar yarim ay seklinde katlanip tepsiye dizilir.

Uzerine kizgin yag ddkulerek orta sicakliktaki firnda pigirilir.

Serbeti hazirlanir ve ilik iken pigen tathinin Gstiine dékalir.

1 saat sonra servise hazir olur.
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