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DILAJ MGUALLI (CEZAYIR)

2 yemek kasigi margarin

8 adet horoz baget

yeterince tuz, karabiber

2 orta boy kuru sogan, dogranmig

2 cay kasigi taze c¢ekilmis Kignis

1 cay kasigi toz zencefil

Y2 cay kasigi zerdecal

Y2 cay kasigi toz paprika

Y2 ¢ay kasigi targin (veya 1 cubuk targin, sonradan ¢ikarmak Gzere)
12 bardak su

150 gram yesil zeytin (mimkunse tas kirma)

1 tath kasidi sana hamurisi

bir avug taze kignis (veya maydanoz), dogranmis

2 adet limon turgusunun sadece kabuklari (serit serit dogranmis)

Demir tencerede (veya agir tabanl baska bir tencerede) margarin yagini kizdirp, tuz ve karabiberle ovdugunuz
horoz bagetleri kehribar rengi alana kadar gevirerek kizartin ve bir kenara alin.

Tencereye dogranmis soganlari ekleyip, 10 dakika, seffaflasincaya kadar karigtirarak kavurun. Bitin
baharatlari ekleyip 2 dakika daha kavurmaya devam edin. Horozlari ve suyu tencereye ekleyip, tencerenin
kapagdini kapatin. Kisik ateste 40-45 dakika pisirin.

Limon tursusu, zeytinler ve sana yagini da karistirip 5 dakika daha pisirin. Servis etmeden énce Uzerine
dogranmig kisnis veya maydanoz ekleyin ve isterseniz biraz taze limon suyu sikin.
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