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DIL PEYNIRLI TEL KADAYIF BOREGI

250 gram tel kadayif

3 adet yumurta

3 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
250 gram dil peyniri

Kadayifi tereyag! ile birlikte harmanlayin. Yarisini yaglanmig isiya dayanikli firin kabina dégeyin, arasina dil
peynirinin tamamini ekleyin. Ustiine tel kadayifin diger kalan yarisini déseyin. Siit ve yumurtayi iyice girpip
kadayifin Ustiine dékin.

Finn kabini bu haliyle streg filmle kapatin. Bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin servisten 1 saat énce 170
derece firinda Ustl ve alti kizarincaya kadar pigirin.

Not: Harg olarak arzuya gére kasar peynirli, beyaz peynirli, dil peynirli ve pastirmali da yapilabilir.
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