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DIL PEYNIRLI TAVUK SARMA

5 adet tavuk fileto

1 kg dil peyniri

500 gr mantar

50 gr eritilmis margarin
Nane

Kori

Kekik

Karabiber

Tuz

Tavuk filetolar eritilmis yag ve baharatlar ile harmanlayip Gzeri 6rtiill olarak 1 saat buzdolabinda dinlendirin.
Mantarlari ince ince kiyin ve eritiimis sana yagindan biraz koyarak soteleyin. dil peynirini rendeleyin.
Buzdolabindan ¢ikardidiniz tavuk filetolarin Gzerine 6nce mantarlari sonrada rendelediginiz dil peynirini koyup
sarin ve acllmamasi igin bir kiirdan ile tutturun. hazirladiginiz tavuk sarmalarini yaglanmisg firin tepsisine dizin.
orta isili firinda tavuklar hafif kizarincaya kadar pigirin.
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