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DIL PEYNIRLI SANDVIC

2 su bardagi sut,

1 corba kasigi tozseker,
1 ¢orba kasigi maya,
1 su bardagi siviyag,
1 adet yumurta,
alabildigince un,

bir miktar tuz.

Icine:

Dil peyniri,

domates,

maydanoz

Iki su bardagi ilik siite 1 gorba kasigi seker ve 1 gorba kasigi tepeleme maya ekleyin. llik ortamda kabarana
kadar bekletin. lyice kabardiktan sonra 1 su bardagi siviyag, 1 adet yumurtanin akini, alabildigince unu ve bir
miktar tuzu ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yogurun. Iki misli kabarmasi icin
Ik bir yerde bekletin. Dikddrtgen seklinde bir kek kalibini yaglayin. Hamurdan yumurta biyUkligunde pargalar
kopartin. Elinizle yuvarlayarak kaliba koyun. Hamur bitene dek bu iglemi tekrarlayin. Tekrar kabarmasi igin
yarim saat bekletin. Kabardiktan sonra Gizerine bir firca yardimiyla yumurtanin sarisini siriin. Onceden isitilmig
firnda pisirin. llindiktan sonra kalibin i¢cinden ¢ikarin. Boyuna, timUyle ayriimayacak sekilde ortadan ikiye kesin.
Arasina ince dilimlenmis dil peyniri ve domates yerlestirin. Maydanoz yapraklarini da ekleyerek servis yapin.
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