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DIL PEYNIRLI PAZILI BIFTEK

5 adet Biftek

500 gr Pazi

400 Gr Dil Peyniri
1 Adet Sogan
100 gryag
Karabiber

Tuz

10 tane Kirdan

Paziyi iyice yikayip dograyin .Daha sonra yemeklik dogranmig sodanla beraber yagda kavurun. Tuzunu ve
karabiberi ayarlayip ocaktan alin. Bifteklerin arasina pazili hargtan paylastirip en Gst kismada dil peynirini koyup
biftedi rulo seklinde sarin. Sardiginiz biftedi kirdan yardimiyla tutturun. Yagdsiz kizgin tavada énla arkal biftegi
kizartin. Son olarakta firin posetine koyup firnda yumusayana kadar pigirin. Sicak olarak servis edin.
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