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DIL PEYNIRLI LOKMA TATLISI

Veda Kaya

150 Gr. Tuzsuz dil peyniri (2 pargaya es)
1 Su Bardagi Beyaz Un

3 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Sit

1 Paket Kabartma Tozu

2 Su Bardagi Tozseker

1 Su Bardagi Beyaz Un

Kizartmak Igin Siviyag

Derin bir kabin igerisinde yumurtalari ¢irpalim ve igine st ekleyelim. Bu karigsima un ve kabartma tozunu da
ilave ettikten sonra ¢irpmaya devam edelim. Topak topak olamamasina dikkat edelim. Ayri bir yerde dil
peynirlerini rendeleyelim ve karisima ekleyelim.Bir tavada kizdirdigimiz yaga bir kasik yardimiyla bu karigimdan
ceviz blyukliginde pargalar dokip kizartalim.Bu arada serbeti hazirlamak icin kiigUk bir tencerede seker ve
suyu kivami koyulagana kadar kaynatalim.Kizarttigimiz lokmalari gerbete batirip gikaralim ve servis yapacagimiz
tabaga alalim. Uzerine ceviz dokerek servis yapabilirsiniz.
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